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DOLCI TERRE DI NOVI 2013 
18° Rassegna delle produzioni  

dolciarie vitivinicole e gastronomiche 
 

 
Novi Ligure per il diciottesimo anno consecutivo si appresta a diventare la capitale 
dell’enogastronomia dei prodotti agroalimentari tradizionali.  
I suoi “GIOIELLI GASTRONOMICI LOCALI” verranno messi in mostra e degustati alla Rassegna 
DOLCI TERRE DI NOVI, organizzata dall’Amministrazione Comunale dal 5 all’8 dicembre nel 
CENTRO FIERISTICO di viale dei Campionissimi. 
 
Quest’anno il tema della rassegna sarà la GRAPPA in uno spazio dedicato che vedrà la 
partecipazione dei produttori delle varie regioni d’ Italia ed in particolare del Piemonte. Non 
mancheranno naturalmente  le grappe di Silvano d’ Orba, prima DE.CO grappa in Italia. 
Sarà inoltre allestito uno spazio espositivo con  attrezzi e macchinari per la lavorazione e la 
produzione della GRAPPA. 
 
Non mancherà lo spazio dedicato al tradizionale Mercato delle Dolci Terre con oltre cento 
bancarelle di prodotti tipici della zona ma non solo, organizzata in collaborazione con le 
Associazioni dei settori agricolo, artigianale e commerciale. I visitatori potranno degustare e 
acquistare: dolci, vini, salumi ed insaccati, formaggi e confetture, conserve e mostarde, farine e 
prodotti da forno, prodotti vegetali agricoli trasformati, frutta secca e sciroppata, funghi e tartufi, 
miele, salse, sughi, sottoli e sottaceti, aceti e condimenti, sciroppi, cioccolato, torrone e caramelle, 
olio extravergine della vicina riviera ligure e nocciole del Piemontes e i prodotti a denominazione 
DE.CO come Canestrelli al vino e bolliti, Baci di dama, Amaretti  
 
 
I Maestri Panificatori sforneranno La Focaccia Novese DE.CO abbinata, com’è tradizione, al 
grande vino bianco del Piemonte: il GAVI Docg; presente in Enoteca con il Dolcetto di Ovada Doc, 
il Barbera del Monferrato Doc ed il Brachetto di Acqui Docg. 
 
Saranno poi di scena, nello spazio degustazioni, i piatti  tipici della tradizione novese a cura dello 
Chef Davide Ghezzi e la Farinata di Novi, piatto tipico a base di farina di ceci, con Ceci della 
Merella DE.CO.  
 
Un ampio spazio sarà dedicato alla Cioccolateria e alla Libreria dove ci si potrà rilassare in 
compagnia di una buona lettura. 
 
EVENTI COLLATERALI:  
 

 CORSO DI CUCINA caratterizzato dalla possibilità di inserire  la GRAPPA come 
ingrediente di gustosi piatti. 

 

 SURTOUT LA TABLE Percorsi Gastronomici nei Ristoranti novesi selezionati tra i migliori 
del territorio per ospitare gli interventi di artisti italiani che accompagneranno i menu 
appositamente pensati dai cuochi per l’occasione, tracciando così un itinerario alla scoperta 
della realtà locale italiana, del suo paesaggio, dei suoi prodotti e delle sue eccellenze.  



 LE RICETTE NOVESI proposte dal “Bunet”  l’attiguo Ristorante che proporrà tre menù con 
piatti tipici novesi 

 

 LA NOTTE BIANCA in centro storico con Coro Gospel Concerto di Corali Negozi aperti e 
degustazioni di Vin Brulè - Caldarroste  - Cioccolata calda 
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